
 

 
Appetizers 

 
Braised Beef Short Ribs    10 

Pomme purée. Crispy potato. Red wine glaze. Parsley jus 
 

Country Pâté      8 
Cornichons. Olives. Baguette. French mustard 

 
Foie Gras Tourchon     14 

 Black truffle croissant. Spring onion. Hickory nuts. Ginger   
 

Artisanal Fromage     14 
Traditional accompaniments. Roasted tomato 

 
Crispy Gruyère Tart   7 

Bacon. Roasted onion. Mornay sauce. Thyme 
 

King Crab Salad    12 
Crème fraîche. Heirloom tomatoes. Avocado gastrique 

 
Soup & Salad 

 
Spring greens & Prosciutto     5       

Icicle radish. Preserved melons. Dijon vinaigrette.  Almonds 
 

Onion Soup     5 
Six onion beef bouillon. Braised oxtail. Gruyère 

 
Entrees 

(Includes Choice of Soup or Salad) 

 
Prime Bison Tenderloin     28 

Mushroom fricassee. Tinkerbell peppers. Black truffle jus.  
 

Duck Au Poivre     22 
Confit leg. Braised legumes. Arugula emulsion.  

Celery root. Chanterelle mushrooms 
 

Iowa Spring Lamb Rack & Loin      29 
Miatake mushroom bordelaise. Crispy risotto. Petite pan squash. 

Sweet spring peas 
 

California Wild Striped Bass      28  
Leek mignonette. White clam mushrooms. Tomato marmalade.  

Fennel. Grapefruit Vinaigrette. Petite cucumber 
 

Hawaiian Big Eye Tuna     26 
Rainbow chard. Heirloom eggplant. Saffron farfalle.  

Haricot verts  
  

Iowa Pork Tenderloin     19 
Braised pork belly. Polenta gratin. Trumpet royale mushrooms.              

Stewed kale. French mustard 
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